V¥ David Kind,

Zurichois dorigine,
Vaudols de coeur et
terrien dans l'ame.

Le vigneron de Saint-Prex qui voit

la vie en rose

David Kind fait partie des vignerons qui se
distinguent régulierement dans les compe-
titions nationales et internationales. Ce pro-

ducteur, quiassure «ne participer qu'a quatre
concours: la Seélection des Vins Vaudols,

le Grand Prix du Vin Suisse, le Mondial du

Merlot et le Concours des 7 Ceps», sest dis-

tingué dans chacune de ces confrontations.

En 2009, son rosé — un gamay agremente de
10% de garanoir - a été le meilleur rose du

pays et a confirmeé en s'adjugeant la deuxieme
place de la sélection cantonale. En 2010, son
merlot cartonne avec une victoire a Bourg-

en-Bresse et une medaille d'or au Mondial
du Merlot. Une réussite d'autant plus belle
que le producteur ne se consacre pas exclu-

sivement a ses 5,6 ha de vignes. David Kind
est aussiagriculteur et arboriculteur.

Sile Domaine de Terre-Neuve est undomaine
familial - son arriere-grand-pere lavait
acheté a Alexis Forel en 1918 -, David Kind
n‘a rien du vigneron vaudois traditionnel.
| a grandi a Winterthour et roulé sa bosse

au Canada avant de revenir vers les coteaux
lémaniques. Une fois installe, Il modifie

‘encépagement en profondeur, remplace les
monocultures de chasselas et de gamay par
des parchets abritant pinot gris, gamaret,
merlot, garanoir ou chardonnay. Aujourd hul,

il cultive douze cepages et commercialise
onze Vins appreciés aussl bien en Suisse

alémanique qu'en Suisse romande. Son der-
nier-né est un sauvignon blanc eleve dans
des barriques de 500 [; les 75% de ce vin sont
élevés six mois dans des futs neufs avant

d'étre assemblés avec le solde, eleve, lul, en
cuve. Si son Sauterreneuve - un chardonnay
passerille — a aussi eu son quart d heure de

gloire, David Kind maitrise parfaitement les
fondamentaux. Chasselas et pinot noir don-

nent naissance a des cuvéees speciales com-

mercialisées dans les cing établissements

nelvétiques de la chaine Novotel. Quant au
gamay — 6000 cols d'un rouge éleve en cuve
issu de vignes agées de plus de 35 ans, qui
produisent naturellement 500 g/m? -, sa pro-
duction ne suffit pas a contenter la demande

annuelle.
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