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Alongtemps réve d’étre agriculteur. Une
vocation précoce, apparue a I’age de six
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Le domaine de Terre-Neuve comprend prés de 6 ha entiérement consacrés a la viticulture, avec une dizaine de cépages dont certains ont déja été vendanges.

Lasaga d’'un agriculteur-vigneron de Winte

David Kind exploite le domaine de Terre-Neuve, a St-Prex, ot il fait cohabiter sa passion d’enfance
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ans, et qui coincide avec I'éclosion de son pre-
mier amour. A I’époque, il vient de rentrer du
Canada, ou il a vecu deux ans avec ses parents et
freres et sceurs. Tandis qu’il entame sa scolarité
obligatoire, il se lie avec une camarade de classe
dont les parents possedent une ferme bio dansla
campagne zurichoise. Il ramasse ses premieres
patates et décide sur-le-champ de consacrer sa
vie a la terre. A 15 ans, il entre alors en toute lo-
gique a I’école professionnelle de Strickhof Lin-
dau. Une fois son CFC agricole en poche, il s’en-
vole pour la Colombie britannique, ou vit un
de ses oncles et ou, surtout, il a passé plusieurs
étés a travailler chez les paysans de la plus oc-
cidentale des provinces canadiennes. Manque
de chance: a son arrivée, en 1984, Ronald Rea-
gan vient de supprimer les subventions agri-
coles dans son pays, et le gouvernement cana-
dien lui a emboité le pas sans attendre, ruinant
les chances de David Kind de s’installer a son
compte, d’autant que les taux d’intérét flirtent
alors avec les 20%.

Aujourd’hui propriétaire du domaine de
Terre-Neuve, a cheval sur les communes de St-
Prex et Lully, David Kind a depuis longtemps
pris sa revanche et tiré un trait sur ses débuts
laborieux. Sur La Cote, il exploite pas moins de
17 ha de terres agricoles, ou il plante en alter-
nance du blé, mais, colza et soja, échangeant
parfois des parcelles avec son voisin qui cultive
entre autres la pomme de terre, ainsi que 1,5 ha

de pruniers. Le paradoxe, pourtant, est qu’il a

di devenir vigneron pour étre — enfin - agri-
culteur, et qu’en cours de route sa passion pour
la vigne a fini par éclipser celle qu’il nourrissait
depuis I'enfance pour I'agriculture. «Aprés mon
expérience malheureuse au Canada, je suis ren-
tré en Suisse et j’ai compris que ma seule chance
d’avoir un jour mon domaine serait de devenir
viticulteur, et de reprendre le domaine familial
de Terre-Neuve», confie le Zurichois de 45 ans,

installé depuis plus de 15 ans a St-Prex avec son

épouse et ses trois garcons, dont I'un travaille a
ses cotes.

Une accession a la propriété qui n’a
rien d’une formalité

Dans la famille Kind, le domaine de Terre-
Neuve occupe une place a part. En 1918, l’ar-
riere grand-pere de David ’achéte au graveur et

pour l'agriculture, et celle, née a I'age adulte, pour la viticulture.
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“Collectionneur AlExIis rorel, qui, grace a cette

vente, acquiert la laiterie de Morges pour y ins-
taller son musée, toujours ouvert de nos jours.
Pendant trois genérations, le domaine est loué
a une famille d’agriculteurs saint-preyarde, qui
cultive a la fois les champs et la vigne. Chaque
été de leur enfance et adolescence, David Kind
et ses cousins useront leurs culottes dans la fo-
rét du Boiron, se baigneront dans le lac
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tier les cépages sur les 2,5 ha de vignes plantees
jusqu’alors exclusivement en chasselas et gamay:.
La premiere nouveaute est le pinot gris, bient6t
suivi par le chardonnay, le pinot noir, le gama-
ret, le garamoir, le sauvignon blanc, le merlot et
les cépages teinturiers dornfelder et dunkelfel-
der. Par ailleurs, David Kind commence de re-
constituer le domaine en plantant de la vigne sur

les parcelles transformeées en arboricul-

et feront les 400 coups autour de la mai- DAVID ture apres le gel de 1956, ce qui lui per-
son de maitre, posée face au lac (qu'on KIND met d’augmenter la surface viticole a
apercoit au loin), et jouxtant I’habitat estnéenSuisse 4,3 ha, auxquels s’ajoutent 1,2 ha loué a
des fermiers locataires. Une tradition alémanique,ot  lafamille Bonzon et 30 ares mis a dispo-
qui perdure encore aujourd’hui, sauf ilaentamésa  sition par la Fondation Perceval dansle
que cette fois David travaille au do-  formationde cadlre d’un échange de terrains, soit un
maine pendant que ses cousins et leur viticulteur, mais totial de 5,8 ha entierement consacrés a
progéniture prennent du bon temps, il n’'a pas la viticulture. Dans le méme temps, le
visitant la région ou piquant une téte eu de peine vigmeron renouvelle sa cuverie (en inox
dans la piscine extérieure, construite as’intégrer et béton avec revétement époxy), I'équi-
par la grand-mere dans les années 70, a St-Prex, pant d’un systeme de thermorégulation
quand toute baignade lacustre avaitété  qu'ilconnait  pour favoriser la fermentation a basse
interdite pour cause de pollution. bien. température, et achete des barriques

En dépit du lien familial qui unit
David Kind au domaine de Terre-Neuve, son ac-
cession a la propriété n’a rien d’une formalité.
En 1985, quand il annonce ses intentions a ses

parents et sa fratrie, ils se réjouissent pour lui,

bien entendu, mais les terres sont louées depuis

si longtemps a la méme famille qu’il est impen-
sable de mettre un terme abrupt a son contrat.
Sans compter que tout le monde parmi les siens,
en particulier sa grand-mere qui est proprié-
taire de Terre-Neuve, n’est pas convaincu de la

pérennité de sa vocation, lui dont l'orientation

professionnelle est en décalage complet avec les

origines bourgeoises de la famille. L’agriculteur
entame alors une formation de viticulteur a Wi-
denswil, puis, des 1989, integre I’équipe d’An-
toine Bovard, a Cully, dont il devient le chef de

culture au bout de quatre ans. Parallelement, il

se forme a Changins et décroche son diplome

d’cenologue en 1995, soit un an avant son arrivée

a Terre-Neuve, d’abord a la faveur d’un contrat

de fermage. '

L’essor grace a la diversification des
cepages et la modernisation de la cave

Le passage au troisieme millénaire marque une
etape importante dans son parcours profes-
sionnel. En 2000, il devient propriétaire du do-
maine et peut ainsi parachever la révolution en-
treprise quatre ans plus tot. Des son arrivée, en
effet, le parfait bilingue a entrepris de diversi-

' neuves pour la vinification de spéciali-
tés comme le sauvignon blanc, le merlot, le pinot
noir, le gamaret ou encore le garanoir. De fait,
toute la récolte, a I'exception de quelques litres
de chasselas vendus sous la forme de motit pen-
dant la période des vendanges, est vinifiée au
domaine. ' |

«Enfant, je passais toutes
mes vacances dété au
domaine de Terre-Neuve,
que mon arriere-grand-
pere avait acheté en 1918
a Alexis Forel»

La reprise en main ne tarde pas a porter ses
fruits. En 2009, son rosé est élu Meilleur rosé
suisse au Grand Prix du vin suisse, et, 'année
suivante, il obtient trois médailles d’or (pour
ses chasselas, gamay et gamaret) et une d’ar-
gent (pinot gris) a la Sélection des vins vaudois,
ainsi qu'une meédaille d’or au Mondial du mer-
lot et une autre, toujours pour son merlot, au
Concours des 7 ceps a Bourg-en-Bresse. «Le
coup de projecteur dont a bénéficié notre roseé
millésimé, con¢u comme un vin de gastrono-
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"mie, a beaucoup contribué a notre reconnais-

sance aupres du public et de ’hotellerie-restau-
ration. Sa particularité est d’allier gamay (90%)

et garanoir (10%), un assemblage dicté parle ha-
sard puisqu’au moment de la premiere vinifica-
tion je me suis rendu compte que je n’avais pas

suffisamment de gamay.» Le hasard, toutefois,
n’y est pour rien dans la collaboration étrennée

1l y a quelques annees déja avec Novotel, qui a eu

un veritable coup de coeur pour le pinot noir et le

chasselas de Terre-Neuve, commercialisés dans

les cinq hotels suisses de la chaine internatio-
nale avec des étiquettes spéciales.

Un succes qui s’explique entre autres
par la grande diversiteé des crus

Sans surprise non plus, les ventes, longtemps

cantonnées a la Suisse alémanique, ou David

Kind a pu compter a ses débuts sur le soutien

de sa famille, progressent depuis quelques an-
nées de maniere constante en Suisse romande,
ou huit bouteilles sur 10 sont aujourd’hui dis-
tribuées, principalement a la clientele directe
(60%), mais aussi au secteur horeca (30%) et aux

grossistes (10%, chasselas uniquement). Présent

sur de nombreux marcheés, durant lesquels il ¢6-
toie les consommateurs, 'agriculteur-vigneron

realise qu'une partie de son succes provient de

la tres grande diversité de sa production. Une
maniere de surprendre et de séduire les aficio-
nados du vignoble indigene, grace notamment a

des curiosités comme le Sauterreneuve, un char-
donnay passerillé récolté a maturité et entrepo-
se ensuite pendant deux mois au sec dans des ca-
gettes, ce qui lui permet de doubler le nombre de

degrés Oechslé a180° et de produire un vin doux

parfaitement équilibré a l’acidité plaisante.

Plus important encore: David Kind est par-
venu a se faire accepter par ses homologues
saint-preyards, ce qui, vu ses origines aléma-
niques, n’était pas gagné d’avance. «Le domaine
étant situé sur deux communes, j’avais inscrit le
nom du village de Lully sur les bouteilles de mes
premiers crus. Au marché de St-Prex, ou je ten-
tais naivement de faire gotiter mes vins a mes
voisins vignerons, je me suis heurté a un mur et
J’al compris ma gaffe. L'année suivante, je rem-

‘placais Lully par St-Prex et tout rentrait dans
Pordre», se souvient, amusé, David Kind, cais-
sier depuis bient6t une décennie du Caveau des
vignerons de St-Prex, le village qui restera pour
toujours la terre ou il a pu exaucer son réve d’en-
fant. Patrick Claudet
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